
 

 

 

Cérès 1 
EMBALLEUSE SEMI AUTOMATIQUE 
ETIQUETEUSE DIGI DPS 5600MII 

 Pour vos viennoiseries ainsi que vos pains et vos lots 3+1 (mode sachet inclus) 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Cadence : jusqu’à 1800 pièces/heure 
 Emballage de viennoiseries avec étiquette 
 Emballage de baguettes et pains en sachet ouvert sans étiquette 
 Fermeture des deux côtés possible, la deuxième fermeture est 

manuelle via une étiquette 

 Caractéristiques techniques : 

Alimentation électrique machine DUNE : 230VAC / 50 Hz / 1000W max 
Raccordement prise monophasée 

Alimentation en air comprimé : 
 

COMPRESSEUR NON FOURNI 

Pression Débit Consommé 
6 bars 70 litres/min 

Compresseur mini 2CV /50L de cuve mini. (Recommandé) 

Consommable Bobines VISIODUNE 
Choix de largeur de bobine : 10 dimensions disponibles entre 140 et 325mm 
Longueur de sachet de 240 à 740mm 

Masse Cérès 1 500 Kg 

 

Étiqueteuse DIGI DPS 5600MII : 

Alimentation électrique : 230VAC / 50 Hz / 101W max  
Raccordement prise monophasée ondulée 

Interface réseau : Raccordement prise RJ45 brassée 
Connection au back-office ULIS 
Logiciel DIGI Project (inclus) 

Installation Assurée par la société « DIGI France » pour la connexion du logiciel et formation du 
personnels. 

 

Informations et options : 

TYPE ARTICLE Long.(m) Larg.(m) Haut.(m) Emprise au sol (m²) 

Cérès 1  6 Bobines 2.6 1.6 1.75 3.3 

OPTION +2 bobines (total : 8 bobines = Cérès 1 8) 2.6 1.6 1.75 3.3 

OPTION +4 bobines (total : 10 bobines = Cérès 1 10) 2.6 1.6 1.75 3.3 

ACCESSOIRE 1 x Chariot de réception capacité : +/-90 baguettes  0.85 0.70 0.80 0.6 

« Voir la liste des options à la page suivante » 

   

Tous les pains 
Tous les 

pains 
Viennoiserie 

● Emballage dans 
sachet OUVERT ne 
nécessitant pas une 
étiquette 
● Pour bobine 
préimprimée (code-
barres) ou neutre 
● Grande cadence 
d’emballage 

● Emballage 
dans sachet 
FERMÉ avec 
étiquette 

● Emballage 
dans sachet 
FERMÉ avec 
étiquette 

 
Pour vos viennoiseries 

Plus de 300  
Barquettes /Jour 

 
D60E, D30E 
ou D30XL  

pour vos pains 


